
MONETEAU ACTIVITE NATURE vous propose
une journée à TROYES

le Samedi 23 MARS 2024

         Au tarif maximum de 75 €uros/personne pour les adhérents* et 
82 €uros/personne pour les non adhérents. (sur une base de 30 personnes).
Les horaires vous seront communiqués ultérieurement .

Dans ce tarif, sont compris :

– le transport en bus
– la visite guidée de la ville de Troyes
– le repas 
– Dégustation de trois champagnes
– les pourboires

Ne sont pas compris :

– les dépenses personnelles

Inscriptions jusqu'au 14 FEVRIER 2024 auprès de Maryse LABOUREAU,          
21 Route Nationale, Cidex 808 – 89230 Villeneuve Saint Salves – Tél. 06 79 45 23 18
mail : raoul.laboureau@wanadoo.fr, en adressant un chèque de 40 €uros à l'ordre de 
Monéteau Activité Nature, ou en déposant votre courrier dans la boîte aux lettres de 
l'Association dans la cour du Foyer Municipal,  le solde vous sera demandé le 15 MARS 
2024
________________________________________________________________________

Sortie à TROYES  (Samedi 23 MARS 2024) 

M.Mme __________________      Nombre            adhérents* (adhésion prise avant le 8 Janvier 2024)

           M.Mme___________________     Nombre           non adhérents         

mailto:raoul.laboureau@wanadoo.fr


DEROULEMENT  DE LA JOURNEE

Accueil à l'Office de Tourisme – projection du film «  les secrets de Troyes la Champagne »
       

                   Vu du ciel, le centre historique de Troyes ressemble à un bouchon de champagne, d'où le nom 
des visites.

                  Visite guidée de « corps du bouchon » maisons à pans de bois, ruelles médiévales, et l'Eglise 
Saint Madeleine et ses vitraux. (distance 2 kms maxi avec une halte assise à mi-distance) – durée 1H30

                  Repas (pause de 2 heures environ)

                  Ensuite visite guidée de la « tête du bouchon » , avec la Cathédrale Saint Jean, la basilique 
Saint Urbain, l'hôtel Dieu (distance 1,5 km avec 2 haltes assises) – durée 1H30

                  Dégustation de Champagne au Cellier Saint Pierre (en face de la Cathédrale) – durée 1 H

    Menu :

                Oeuf parfait mimosa
                Cassolette d'andouillette au Chaource et pommes de terre OU blanquette de veau*
                Tarte tatin, glace vanille, caramel maison

                (possibilité de modifier pour les intolérances ou allergies)

                Apéritif – ¼ vin en pichet/personne – eau en carafe – café ou thé

* Merci de préciser lors de votre inscription 


